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ACRILAMMIDE

Una sostanza che puo aumentare il rischio
di sviluppare il cancro
Misure di Attenuazione e Livelli di Riferimento

(Regolamento UE 2017/2158) Marco Delledonne - Direttore del
Dipartimento di Sanita Pubblica e
Direttore del Programma di Sicurezza

Relatori

6 GIUGNO 2019 Ore 14.30

Presso la Sala Convegni di Libera Artigiani
Via Modonesi n. 14 - Piacenza

Alimentare - AUSL di Piacenza

L’Acrilammide € una sostanza chimica pericolosa che si forma nei

prodotti alimentari amidacei durante la cottura ad alte temperature Anna Bosi - Coordinatrice Nucleo

(1f£i(’;turaé§ottura al forno e alla griglia, lavorazioni industriali a piu di Vigilanza su Applicazione regolamenti
gradi). . . .

Nel 2015 I’Autorita Europea per la Sicurezza Alimentare (EFSA) REA_C‘H 2 CLP. del Dlpartlmen'Fo _dl

confermava i dati di precedenti studi secondo i quali I’Acrilammide Sanita Pubblica DSP - AUSL di Piacenza

puo aumentare il rischio di sviluppare un cancro per i consumatori.

Il Regolamento Europeo n° 2158/2017 che si applica dal 11 aprile 2018
ha stabilito le misure di attenuazione che gli operatori, che producono
e immettono sul mercato i prodotti alimentari, devono adottare per
ridurre la presenza di Acrilammide in diversi prodotti, tra cui patatine
fritte, snack, cracker, pane, cereali per la prima colazione, prodotti da
forno fini, alimenti per la prima infanzia, caffe.

Libera Associazione Artigiani di Piacenza, in collaborazione con il
Dipartimento di Sanita Pubblica dell’AUSL di Piacenza, organizza un
Incontro, rivolto a tutte le aziende del territorio, per fornire
informazioni agli operatori del settore alimentare sulla pericolosita

dell’ Acrilammide, sulle misure di attenuazione che devono essere
attuate per ridurne la presenza nei prodotti alimentari e sulla corretta
gestione delle sostanze chimiche pericolose utilizzate nel corso

della propria attivita, in riferimento a quanto previsto dai regolamenti
REACH e CLP.

LA PARTECIPAZIONE E GRATUITA
Per motivi organizzativi invitiamo le imprese interessate a confermare la propria partecipazione
Contattando i NOSTRI UFFICI (Elena Maini Tel. 0523-603100 mail: e.maini@Ilaapc.it)
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